
焼津から食卓へ

味付けびんちょうまぐろたたきガーリック＆ペッパー ５００g

味付けかつおたたき ガーリック＆ペッパー ５００g
かつおたたき丼の素 115g*2P

かつおまぶし丼の素 110g*2P

2015年全国水産加工品総合品質審査会にて農林水産大臣賞受賞！ 
うなぎの代わりに鰹で仕立てた、「鰹まぶし」。解凍後、たれと一緒にご
飯に盛り付け、一杯目はかつお漬け丼として。２杯目はだしをそそぎ、さ
らさらとかき込むだし茶漬けとして。１食で2度お楽しみいただけます。

２－２

600 円（税抜）

山福水産自慢の逸品。日本近海で獲れた一本釣かつおの炭火焼たた
きをスライスし、特製たれに漬けた丼の素。解凍し、たれと一緒にご飯
に盛り付けお召し上がりください。

２－１

600 円（税抜）

びんちょうまぐろネギトロ 150g

丼にする場合、1pで約小鉢2杯分です。びんちょうまぐろ特有の、やわ
らかく、少々粘りのあるネギトロです。

２－３

250 円（税抜）

一本釣のびんちょうまぐろを炙り、ガーリックオイルとブラックペッパー
で味付しました。ご飯のおかずに、おつまみにもぴったり。味付シリーズ
定番商品です。（2～3本）

４－１

焼津港で水揚げされた一本釣のかつおを炙り、相性の良いガーリック
オイルとブラックペッパーで味付し、キレのある味わいに。
ご飯のおかずに、おつまみにもぴったりです。（2～3本）

４－２

1,000円（税抜）

1,000円（税抜）

弊社では軽減税率制度に伴い、従来のスチロールに⼊
れての販売を廃⽌し、各商品、ポリ袋梱包でのお渡しと
なります。
つきましては、お客様に保冷バッグをご準備いただく
か、商品購⼊時にスチロール箱をお求めいただく形とな
ります。また、規格および価格も⼀部変更がございます。
何卒、ご理解ご協⼒の程よろしくお願いいたします。

お客様へのお願い

※ ５００g商品は約６〜７⼈前です。
※ 賞味期限は全商品２週間となっております。これは⼭福⽔産の冷蔵
  庫出庫時からの品質を考慮した期間でございます。

ご注⽂⽅法

ご注⽂の際は、あらかじめ電話またはFAXにてお申込みいただき
ますと、来店時の受け取りがスムーズになります。発送ご希望の際
は別途送料が発⽣します。(別紙案内参照)

※ 受付時間は平⽇9:00〜16:30です。
※ インターネット販売は現在⾏っておりません。
※ お⽀払いは、現⾦、銀⾏振込、コンビニ⽀払い、商品代引きが可能です。
  (クレジットカード・電⼦マネーは取り扱っておりません)

　054-623-0696      054-623-0697

⼭福⽔産株式会社 冷凍⾷品⼯場
【お問い合わせ先】 〒425-0052 静岡県焼津市⽥尻2347

http://www.yaizu-yamafuku.co.jp/



炭焼かつおたたき 味付けかつおたたき ゴマねぎ塩レモン ５００g

焼津港で水揚げされたかつおを炙り、相性の良いゴマ油とねぎ、レモン
風味をバランスよく調味。お酒のおつまみ、ご飯のおかずにもぴったり
です。意外とお子様に人気です☆（2～3本）

４－３

1,000円（税抜）

味付けびんちょうまぐろたたき ハーブ＆オリーブ ５００g

味付けびんちょうまぐろたたき だし醤油＆ペッパー ５００g

とろびんちょうまぐろ ５００g（2～4本）

１－４

1,300円（税抜）

日本近海で水揚げされた一本釣の脂がのった刺身用びんちょうま
ぐろ(別名トンボまぐろ)。身が柔らかく食べやすいお魚です。

南まぐろ中トロ １2０ｇ(１柵）約2人前

1,400

日本近海で獲れた一本釣かつおの炭火焼
たたき節タイプ。解凍し、お好みの厚さに
切って今日の一品に。（約10～12人前）

節タイプ１kg（４〜5本）
かぼす⾵味のタレ15ml×12袋

１－1 円（税抜）

日本近海で獲れた一本釣かつおの炭火焼
たたきハーフカットタイプ。少人数でお召し
上がりの際におすすめです。

ハーフカットタイプ 500g（３〜４P）
かぼす⾵味のタレ15ml×６袋

１－２ 700円（税抜）

一本釣のびんちょうまぐろを炙り、ヘルシーなオリーブオイルと
ハーブソルトで味付けしました。旬の食材に加えて、サラダにアレン
ジしてみてはいかがでしょうか。（2～3本）

４－４

1,000円（税抜）

４－５

1,000円（税抜）

メバチまぐろ 18０g（1柵）約3人前

１－5

700 円（税抜）

国内水揚げメバチまぐろ。さっぱりとした口当たりです。
新鮮な赤身が食卓を彩ります。詰め合わせにもおすすめです。

１－６

1,500円（税抜）

天然南まぐろ中トロ(インドまぐろ)。マイルドな口当たりの中トロです。赤身
と脂身のグラデーションが食欲をそそります。詰め合わせにおすすめです。

とろかつお 50０ｇ(２～４本）

１－３

1,300円（税抜）

日本近海で獲れた一本釣の脂がのった刺身用かつお。
他ではなかなか手に入らない！？

一本釣のびんちょうまぐろを炙り、だし醤油とあわせ、ブラックペッパー
でアクセントをつけた和風の逸品。丼にしても、お酒のおつまみにもお
すすめです。女性に人気の商品です♪（2～3本）


