
110g*4P

2-2

2,700 ( )
農林水産大臣賞受賞商品。さらに鰹一本釣り漁師さんのお墨付き！

あっさりとした鰹をスライスし、しょうが風味の特製たれに漬けました。解

凍してご飯に盛り付けるだけ。半分はそのまま、残りはダシをかけてさら

さらとかきこむ、ひつまぶしならぬ“かつおまぶし”として2度お楽しみいた

だけます♪※だし醤油,刻み海苔,食べ方説明書添付

115g*4P

2-1

2,700 ( )
香ばしい炭焼鰹たたきをスライスして、特製たれに漬けこみました。スラ

イス済みなので解凍して、たれと一緒にご飯に盛り付けるだけ♪もちっと

した鰹がご飯と相性バッチリ! ※食べ方説明書添付

150g*5P

2-3

2,160 ( )
近海で獲れた天然の優しい口当たりのびんちょうまぐろをネギトロに。着

色料不使用、添加物10%以下。 びんちょうのおいしさをそのまま。ご家族

みんなでお楽しみいただけます♪1Pでお茶碗約2杯分。

990 ( )

簡易保冷、大容量で広いマチ付きのため、なんとケーキも1ホール

入っちゃいます！ ご購品を詰め合わせてギフトにも最適です。 もち

ろん普段のお買い物でも活躍できます♪ こちらは、SDGsの「海の豊

かさを守ろう」の達成に貢献したく、製作しました。 デザインはかつお

とまぐろへの愛を込め、弊社で働く外国籍社員さんの力も借りて多言

語で表現。
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・クレジットカード決済(ネットショップのみ対応)

・代金引換払い

・コンビニ決済(ご新規のお客様につきまして、

申し訳ありませんが、先払いとなります)

📞TEL 054(623)0696   

📠FAX 054(623)0697
受付時間 平日9:00～16:30

こちらのカタログはお支払方法が

カード決済(ネットショップのみ対応)･

コンビニ決済・代金引換払い

ご希望のお客様専用です。

📞TEL 054(623)0696  📠FAX 054(623)0697

受付時間 平日9:00～16:30

500g



みんなでお楽しみいただけます♪1Pでお茶碗約2杯分。

550gUP( 2 )

1-3

4,050 ( )
日本東沖で一本釣りされたかつおを使用しています。 日本東沖で一本

釣りされた鰹の中から、山福の市場仲買人が脂を吟味して選びました。

口に入れたら、そのとろける脂とフレッシュな赤身にかつおのイメージが

がらりと変わるかも....! 一度食べたらファンになってしまうこと間違いな

し。 定番のワサビやおろししょうがはもちろん、おろしにんにくと一緒にお

楽しみください♪

2

1-1 3,510 ( )

日本東沖で一本釣りで漁獲され、焼津港で水揚げされた鰹を使用していま

す。 もっちりとした口当たりに、炭火焼ならではの皮の香ばしさと塩味が相

性◎

1-2 1,755 ( )

500g

1-4

2,160 ( )
日本近海(東沖)で獲れたびんちょうまぐろ。こちらも山福の買付人

が一本ずつ吟味して選びました。 柔らかい身質、口当たりの良いま

ろやかな脂が特長です。お寿司のネタにもオススメです。

& 500g

4-1

2,700 ( )
迷ったらコレ！山福味付シリーズの定番。マイルドな味わいのびん

ちょうまぐろのたたきをガーリックオイルとで塩コショウで味付。 おか

ずに、おつまみに、お寿司のネタに幅広くお楽しみいただけます。お子

様にも人気です♪

& 500g

4-2

2,700 ( )
びんちょうよりもあっさりとした鰹によりキレのある味わいに。 ガーリック

オイルの風味と塩コショウの味でかつおが苦手な方でも食べやすくなって

おります。

500g

4-3

2,700 ( )
南方のあっさりかつおにごま油とねぎの風味がよく合う一品。塩味とレ

モン風味がアクセントに。

& 500g

4-4

2,700 ( )
びんちょうまぐろを炙り、オリーブオイルとハーブソルトで味付しまし

た。 ハーブの香りと炙ったびんちょうが意外にも⁉よく合います。 サ

ラダと一緒にカルパッチョ風に、レモンスライスと一緒に食べても風味

が増しておすすめです♪

& 500g

4-5

2,700 ( )
びんちょうまぐろを炙り、甘めのオリジナルだし醤油と黒コショウで味

付。 表面にだし醤油が程よくしみ込み、優しい味わいです。山福女

性社員より絶大な人気を誇る一品です。


